


Stuttgart/24.11.2025 - Die Vorfreude ist groß: Am Mittwoch, 26. November 2025, eröffnet Kaufmann Marius Krombholz seinen neu gebauten Edeka-Markt in der Hackstraße 2/1 im Stuttgarter Osten.
„Mein Team und ich freuen uns sehr, dass der neue Markt nun eröffnet ist und wir
gemeinsam mit den Menschen am Stöckach in eine neue Phase starten können“, sagt Marius Krombholz und ergänzt: „Uns verbindet die Leidenschaft für hochwertige Lebensmittel und die Begeisterung für den persönlichen Austausch mit unseren Kundinnen und Kunden. Es ist uns ein großes Anliegen, unsere Waren in bestmöglicher Qualität in die Regale zu bringen, neue Trends zu entdecken und gleichzeitig Bewährtes zu pflegen.“ Besonders wichtig sei ihm dabei die Verbundenheit mit dem Quartier: „Der Stöckach ist ein lebendiger, vielfältiger Stadtteil – und wir möchten ein Teil davon sein. Wir möchten zuhören, uns einbringen und gemeinsam mit den Menschen vor Ort ein Nahversorgungsangebot schaffen, das ihren Alltag wirklich bereichert“, so der Kaufmann. Auch der Teamgedanke spiele eine große Rolle: „Unser starkes Miteinander im Team spiegelt sich auch im Einkaufserlebnis wider. Diese positive Haltung und die Freude an unserem Tun möchten wir nun auch an unsere Kundinnen und Kunden in der Hackstraße weitergeben.“

Marius Krombholz führt bereits zwei weitere Edeka-Märkte in Stuttgart-Botnang und
in der Rotebühlstraße, wobei letzterer derzeit umfassend modernisiert wird. Beim
Neubau legte der Kaufmann besonderen Wert auf eine moderne, nachhaltige
Ausstattung sowie auf eine einladende Einkaufsatmosphäre. „Zu unserem Energiekonzept gehören moderne LED-Lichttechnik, eine hocheffiziente CO₂-Kälteanlage mit Wärmerückgewinnung sowie ein digitales Energiemonitoring-System“, erklärt Krombholz und fügt hinzu: „All diese Maßnahmen ermöglichen ressourcenschonendes Arbeiten und tragen zugleich zu einem angenehmen Einkaufserlebnis bei.“ Der neue Markt ist montags bis samstags von 7.30 bis 21.30 Uhr geöffnet. Den Kundinnen und Kunden stehen rund 15 großzügig angelegte Parkplätze in der Tiefgarage zur Verfügung. Besonderen Wert legt Krombholz auf ein vielseitiges Sortiment: Neben einer wechselnden Auswahl an Trendprodukten bietet der neue Edeka-Markt eine große Vielfalt an Bio-Artikeln sowie zahlreiche Erzeugnisse aus der Region. „Wir
engagieren uns für unsere Stadt und möchten regionale Betriebe stärken“, betont der
Kaufmann. „Kürzere Lieferwege sorgen nicht nur für mehr Frische, sondern schonen
gleichzeitig die Umwelt.“

Bedientheken mit fachkundiger Beratung

Im neuen Markt erwartet die Kundinnen und Kunden auf rund 1.000 Quadratmetern Verkaufsfläche ein umfangreiches Sortiment mit etwa 15.000 Artikeln. Kaufmann Marius Krombholz, Marktleiter Domenico Tardioli und das 40-köpfige Team setzen dabei auf die klassischen Stärken des Edeka-Vollsortiments: eine große Auswahl frischer Lebensmittel, bekannte Marken, beliebte Eigenmarken sowie zahlreiche Produkte auf Discountpreisniveau. Auch an den Bedientheken für Fleisch und Wurst, sowie SB-Käse spielt Qualität eine zentrale Rolle. Hier finden Marktbesucherinnen und Marktbesucher sowohl regionale Spezialitäten als auch ein breites Angebot an Bio-Produkten. Das fachkundige Team steht für Fragen zur Herkunft und Zubereitung jederzeit zur Verfügung. Für den schnellen Genuss bietet der Markt zudem eine Snacktheke sowie frischen Döner von „Green Kebab“. Im Selbstbedienungsbereich werden täglich frische Backwaren aus „Krombis Backstüble“ angeboten. Der integrierte Getränkemarkt überzeugt mit einer vielfältigen Auswahl an lokalen Spezialitäten, darunter Weine von den Fellbacher Weingärtnern, der Weinmanufaktur Untertürkheim, dem Collegium Württemberg, der Genossenschaft Heilbronner Weingärtner Brackenheim, der Weinkellerei Hohenlohe, den Weingärtnern Cleebronn und Stromberg, der Remstalkellerei, dem Felsengarten Besigheim sowie der Weinmanufaktur Stuttgart. Abgerundet wird das Angebot durch ein Sortiment an Haushaltswaren, Schreibwaren, Zeitschriften und Grußkarten – alles an einem Ort und komfortabel erreichbar.

Kostenloses WLAN und Bezahlen per Smartphone

Auch beim Service setzt das Team von Edeka Krombholz auf ein umfassendes Angebot, das den Einkauf besonders komfortabel macht. Für besondere Anlässe können Kundinnen und Kunden Wurst- und Käseplatten vorbestellen oder individuell zusammengestellte Geschenkkörbe ordern. Eine zentrale Infotheke, moderne Selbstscanner-Kassen sowie kostenloses WLAN erleichtern den Aufenthalt im Markt zusätzlich. Zum erweiterten Serviceangebot zählen außerdem Geschenkgutscheine sowie die Edeka-App. Mit ihr können Kundinnen und Kunden Treuepunkte sammeln, digitale Coupons einlösen und ihre Einkäufe bequem per Smartphone bezahlen. Der Markt ist zudem an das Payback-Bonusprogramm angeschlossen. Darüber hinaus bietet Edeka Krombholz ein praktisches Cashback-Verfahren an: Ab einem Einkaufswert von 10 Euro kann an der Kasse Bargeld bis zu einem Betrag von 200 Euro abgehoben werden – schnell, sicher und ohne zusätzlichen Weg zum Bankautomaten.
Zusatzinformation – Edeka Südwest
Edeka Südwest mit Sitz in Offenburg ist eine von sieben Edeka-Regionalgesellschaften in Deutsch-land und erzielte im Jahr 2024 einen Verbund-Einzelhandelsumsatz von 10,7 Milliarden Euro. Mit rund 1.100 Märkten, größtenteils betrieben von selbstständigen Kaufleuten, ist Edeka Südwest im Südwesten flächendeckend präsent. Das Vertriebsgebiet erstreckt sich über Baden-Württemberg, Rheinland-Pfalz und das Saarland sowie den Süden Hessens und Teile Bayerns. Zum Unternehmensverbund gehören auch der Fleisch- und Wurstwarenhersteller Edeka Südwest Fleisch inklusive Produktions-standort Schwarzwaldhof für Schwarzwälder Schinken und geräucherte Produkte, die Bäckereigruppe Backkultur, der Mineralbrunnen Schwarzwald-Sprudel, der Ortenauer Weinkeller und der Fischwaren-spezialist Frischkost. Einer der Schwerpunkte des Sortiments der Märkte liegt auf Produkten aus der Region. Im Rahmen der Regionalmarke „Unsere Heimat – echt & gut“ arbeitet Edeka Südwest beispielsweise mit mehr als 1.500 Erzeugern und Lieferanten aus Bundesländern des Vertriebsgebiets zusammen. Eine Auswahl an Partnerbetrieben der regionalen Landwirtschaft im Überblick gibt es unter www.zukunftleben.de/regionale-partnerschaften. Der Unternehmensverbund, inklusive des selbständigen Einzelhandels, ist mit rund 46.000 Mitarbeitenden, darunter etwa 3.000 Auszubildende in rund 40 Berufsbildern, einer der größten Arbeitgeber und Ausbilder in der Region. Insgesamt etwa 10.000 Mitarbeitende arbeiten an den Bedientheken für Fleisch und Wurst sowie Käse, Fisch und Backwaren.
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