



Modernisiertes Einkaufserlebnis mit Fokus auf Frische und Regionalität
Neue Marktbäckerei mit Innen- und Außencafé
Rund 30.000 Artikel auf 1.500 Quadratmetern Verkaufsfläche
Brombach/17.07.2026 - Nach umfassenden Umbaumaßnahmen öffnet der Edeka Henle in der Hofmattstraße 8 in Lörrach-Brombach am Mittwoch, 22. Juli 2026, wieder seine Türen. Kaufmann Martin Henle, seine Frau Claudia und Sohn Maximilian sowie das gesamte Team freuen sich darauf, die Kundinnen und Kunden in einem modernisierten Markt begrüßen zu dürfen. Auf rund 1.500 Quadratmetern Verkaufsfläche erwartet diese ein zeitgemäßes Einkaufserlebnis mit einem vielfältigen Sortiment, zahlreichen Serviceleistungen und einem noch stärkeren Fokus auf Frische. Der Markt hat montags bis samstags von 8 bis 21 Uhr geöffnet.
„Mit dem Umbau haben wir wichtige Investitionen in die Zukunft unseres Standorts vorgenommen. Unser Ziel ist es, unseren Kundinnen und Kunden ein modernes Einkaufserlebnis mit hoher Aufenthaltsqualität, ausgezeichnetem Service und einer großen Auswahl an regionalen Produkten zu bieten“, erklärt Edeka-Kaufmann Martin Henle. Das Familienunternehmen ist seit 1965 in Lörrach aktiv und wird inzwischen in dritter Generation geführt. Gemeinsam mit rund 60 Mitarbeitenden sorgt das Team künftig für die Nahversorgung in Brombach sowie den umliegenden Stadtteilen Haagen und Hauingen.

Modernes Einkaufserlebnis mit großer Auswahl
Das Sortiment umfasst rund 30.000 Artikel. Kundinnen und Kunden finden im Markt die gesamte Vielfalt des Edeka-Vollsortiments – von frischem Obst und Gemüse über Markenprodukte und beliebte Edeka-Eigenmarken bis hin zu Artikeln auf Discountpreisniveau. Ergänzt wird das Angebot durch ein umfangreiches Sortiment an Haushaltswaren, Schreibwaren, Zeitschriften, Grußkarten und Elektrokleingeräten. 

Ein besonderer Schwerpunkt liegt auf regionalen Produkten. Insgesamt führt der Markt rund 1.900 lokale Artikel. Dazu zählen unter anderem Mühlenprodukte der Birlin-Mühle aus Degerfelden, Äpfel vom Obsthof Enderlin in Egringen, Biokartoffeln vom Sonnenhof in Blansingen, Sojaprodukte von Lord of Tofu aus Brombach sowie Wurstwaren der Metzgereien Hug in Steinen und Dosenbach in Rheinweiler. Auch im Weinsortiment finden sich zahlreiche Erzeugnisse regionaler Winzerinnen und Winzer aus dem Markgräflerland. An den großzügigen Bedientheken für Fleisch, Wurst, Käse und Fisch erwartet die Kundinnen und Kunden eine fachkundige Beratung sowie eine große Auswahl an frischen Spezialitäten. Der integrierte Getränkemarkt rundet das Sortiment ab.

Neue Marktbäckerei als Herzstück des Umbaus
Ein besonderes Highlight des Umbaus ist die neue Marktbäckerei. Sie verfügt über ein Café mit 22 Sitzplätzen im Innenbereich sowie 12 weiteren Sitzplätzen im Außenbereich und lädt zum Verweilen ein. Darüber hinaus wurde ein neuer SB-Backshop in den Markt integriert. Die Marktbäckerei bietet neben frischen Backwaren auch warme Speisen an. Neben der neuen Bäckerei wurden die Frischebereiche umfassend modernisiert. So wurden die Frischekühlmöbel für Molkereiprodukte und Convenience-Artikel erweitert und neue Tiefkühlschränke installiert. 

Moderne Technik und umfassender Kundenservice
Im Zuge des Umbaus erhielt der Markt außerdem zahlreiche technische Neuerungen. Dazu gehören moderne LED-Lichttechnik, Wärmerückgewinnung, eine CO₂-Kälteanlage sowie ein Energiemonitoring-System. Auch beim Serviceangebot bleiben kaum Wünsche offen. Kundinnen und Kunden können individuelle Geschenkkörbe sowie Wurst- und Käseplatten bestellen. Darüber hinaus stehen Geschenkgutscheine, kostenloses WLAN, sowie ein Taxiruf zur Verfügung. Beim Cashback-Service können sich Kundinnen und Kunden ab einem Einkaufswert von zehn Euro bis zu 200 Euro Bargeld an der Kasse auszahlen lassen. Außerdem nimmt der Markt am Payback-Bonusprogramm teil und bietet die Vorteile der Edeka-App. Für noch mehr Einkaufskomfort sorgen mobiles Selfscanning sowie vier Selfscanning-Kassen. Für den Einkauf stehen den Kundinnen und Kunden 75 Parkplätze direkt am Markt zur Verfügung. 
Zusatzinformation – Edeka Südwest
Edeka Südwest mit Sitz in Offenburg ist eine von sechs Edeka-Regionalgesellschaften in Deutschland und erzielte im Jahr 2025 einen Verbund-Einzelhandelsumsatz von 11 Milliarden Euro. Mit rund 1.100 Märkten, größtenteils betrieben von selbstständigen Kaufleuten, ist Edeka Südwest im Südwesten flächendeckend präsent. Das Vertriebsgebiet erstreckt sich über Baden-Württemberg, Rheinland-Pfalz und das Saarland sowie den Süden Hessens und Teile Bayerns. Zum Unternehmensverbund gehören auch der Fleisch- und Wurstwarenhersteller Edeka Südwest Fleisch inklusive Produktionsstandort Schwarzwaldhof für Schwarzwälder Schinken und geräucherte Produkte, die Bäckereigruppe Backkultur, der Mineralbrunnen Schwarzwald-Sprudel, der Ortenauer Weinkeller und der Fischwarenspezialist Frischkost. Einer der Schwerpunkte des Sortiments der Märkte liegt auf Produkten aus der Region. Im Rahmen der Regionalmarke „Unsere Heimat“ arbeitet Edeka Südwest beispielsweise mit mehr als 1.500 Erzeugern und Lieferanten aus Bundesländern des Vertriebsgebiets zusammen. Eine Auswahl an Partnerbetrieben der regionalen Landwirtschaft im Überblick gibt es unter www.zukunftleben.de/regionale-partnerschaften. Der Unternehmensverbund, inklusive des selbständigen Einzelhandels, ist mit rund 47.000 Mitarbeitenden, darunter etwa 3.400 Auszubildende in rund 40 Berufsbildern, einer der größten Arbeitgeber und Ausbilder in der Region. Insgesamt etwa 10.000 Mitarbeitende arbeiten an den Bedientheken für Fleisch und Wurst sowie Käse, Fisch und Backwaren.
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